SAMENERNTE FUR faatgut aufbereiten:
DUMMIES

Auswahl der Samentrager:

- Saatgut reinigen und trocknen

Ausschliefslich einwandfreie Samen verwenden - beschddigte oder
von Schimmel befallene Saat wegwerfen. Samen vom Fruchtfleisch
Iésen und grandlich waschen. Anschlieiend zum Trocknen auflegen.

Hierbei auf den Untergrund achten, damit die Samen nicht
wdhle eine der schonsten Frichte far Pl"o-'” ! festkleben (z.B. Backpapier oder dergleichen darunterlegen). Die
die Samenernte aus. Jede Sorte hat Pp: samen werden an der Luft getrocknet und erst dann eingelagert.
arttypische Merkmale (z.B. Krimmung)
- will man diese erhalten sollte man
Pflanzen als Soattrager auswdahlen, die
diese Merkmale czuch haben.
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| pmacken " Samentrager schitzen:
| "““F"st - Samen sollten vor Féulnis oder Tieren
| geschatzt geschutzt werden. Daher solite der
[ wm# Standort gut gewdahit sein.
- Saatgut lagern
faatgut ernten:

Kuhl, trocken und dunkel. Das Saatgut im Keller oder dem kuhlsten
Raum, der zur Verfagung steht, lagern. FUr die Lagerung eignen sich
zum Beispiel Glaser mit Gummiverschlissen im Deckel. Bei richtiger

Lagerung halten sich einige Arten lange: bis zu 3 Jahre — Mais,

Hulsenfrichte, Melde und Zwiebel; bis zu 5 Jahre — Salat, Kohl und

Rote Bete; bis zu 8 Jahre: Kirbis, Tomate, Mangold und'Gurke

Samen mussen richtig reif sein, um keimfdhig
zu werden. Der richtige Zeitpunkt ist hier
besonders wichtig.

Bliten:
Samenstand sollte trocken und braun sar‘ln-e
also nicht direkt nach dem verbldhen ernten.

Einjahrige: ( @ O
bei Frichten die man reif verzehrt (Tomaten = .
und Trockenbohnen) Pro-Tipp:

. Ist nieht ndtig — aber
= Ernte und Samenernte zum selben ZE!tpUF"Il{t wear mochte kann
auch ain Sackchen
mit Milchpulver ader
sllicagel (Kiesaigel)
darulegen.

bei den anderen Frichten — Samenernte, wenn -
die Frucht schon sehr reif ist.
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